
R E C E T T E 
 

GÂTEAU AU MIEL 
 

 

Dans un saladier mélanger, la 
farine, la levure le sucre et les 
oeufs. 

 

Ajouter le miel au mélange, puis 
le beurre fondu. Bien mélanger et 
terminer par le lait. 

 

 
 
 

 
Beurrer et fariner un moule avant d'y verser la 
pâte. 

 
 

Faire cuire environ 10 minutes thermostat 8 (250°c) 
puis 20 minutes thermostat 6 (180 °C). 

•  

200 g. 
 

 

 
50 g.  

3 oeufs 

 
1 sachet 

 
 

 
miel    

 
1 verre 

 
100g. 

 
lait: 1 verre 

 


