
RECETTË

LA GALEîTË DËS RCII§

Les inqrédients:
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2 pâtes feuilletées pré-étalées

Un demi-paquet
de poudre d'amandes

00 2 æufs

1 verre de sucre en poudre

1 verre d'eau
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Etaler Ie Bren'lier rouleau de
pâte feuilietée dans le mouie. Finnar lae lrnrrle da la!u€ uvt uü uç la

galette.

E
d§,. @ .".#\ Mettre dans un saladier,
-. rir * ,,:{'\ffiN le verre de sucre, un æuf,

\ i Ia moitié du sachet

\_./ de poudre d'amande.
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Ajouter un blanc d'æuf.
Mélanger. Conserver le
jaune dans le verre.

Badigeonner avec le jaune
d'æuf restant.

E
E Faire des marques avec la

fourchette.
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Verser le mélange au
centre de Ia pâte.

iq Badigeonner te OorO Oe ta
pâte avec de l'eau.
Déposer le deuxième rond
de pâte feuilletée.
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Mettre au four à feu moyen


