Voici la recette pour ce cake a la banane de Maxence G.
Ingrédients

- 4 bananes ou 2 grandes

- 3 ceufs

-100g de beurre

-150g de farine

-100g de sucre

-1 gousse de vanille

-1 sachet de levure

- une cuilléere a café de Rhum ambré

Préparation

Préchauffer le four a 180° position chaleur tournante
Mélanger les ceufs avec le sucre

Faire fondre le beurre et | ajouter

Ajouter la farine et la levure

Ajouter le rhum ainsi que la vanille

Une fois que la pate et bien homogéne ajouter les bananes.
Beurrer et fariner le moule a cake et y mettre la préparation
Enfourner pendant 30 min attendre que sa refroidisse.

Démouler et déguster

Bon appétit a vous



