RECETTE
Les pommes au brie et au miel

INGREDIENTS :
4 pommes 4 morceaux de 4 cuilleres 4 branches
( du verger) Brie ou de de miel de thym
Camembert (de Quentin) (du jardin)

1) Laver les pommes et
couper un chapeau

2) Creuser les pommes avec
une cuillere a melon

3) Mettre des petits
morceaux de Brie, de
pommes, une cuillere de
miel et une branche de
thym a l'intérieur du trou

4) Mettre au four dans un
plat a gratin environ 25
mn a 180 °C




